&) Recettes des Ardennes

Préparation : 20 minutes

Cuisson totale : 30 minutes :

Pour 4 personnes

- 800 g de pommes de
terre & chair ferme

- 20 cl de creme
fraiche liquide

- 100 g de lardons fumés

- 2 gousses d'ail

- 300 g de tomme
d’Ardennes

AN

Cuire les pommes de terre avec la pelure, les éplucher
et les couper en rondelles.

Les faire rotir légerement.
Mettre l'ail et les lardons et la creme fraiche.
Faire bouillir jusqu’a I'épaississement.

Couper latomme d’Ardennes en lamelles et les déposer
sur la préparation.

Dés qu’elle commence a ramollir, bien remuer.

Mettre dans un plat a gratin et enfourner pour 10 minutes
a thermostat 160°.

Déguster avec une salade et une assiette de charcuterie
ardennaise.

www.ardennes-de—france.com

www ardennes:com
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