
PréparationPréparation

Préparation : 20 minutes
Cuisson totale : 30 minutes 

Pour 4 personnes

- 800 g de pommes de 
terre à chair ferme 

- 20 cl de crème 
fraîche liquide

- 100 g de lardons fumés
- 2 gousses d’ail
- 300 g de tomme 

d’Ardennes

Découvrez d’autres recettes sur :

www.ardennes-de-france.com 
www.ardennes-de-france.com 

Vos idées weekend sur :

www.ardennes.comwww.ardennes.com
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IngrédientsIngrédients

Cuire les pommes de terre avec la pelure, les éplucher 
et les couper en rondelles.
Les faire rôtir légèrement.
Mettre l’ail et les lardons et la crème fraiche.
Faire bouillir jusqu’à l’épaississement.
Couper la tomme d’Ardennes en lamelles et les déposer 
sur la préparation.
Dés qu’elle commence à ramollir, bien remuer.
Mettre dans un plat à gratin et enfourner pour 10 minutes 
à thermostat 160°.
Déguster avec une salade et une assiette de charcuterie 
ardennaise.

TruffadeTruffade à la tomme d’Ardenne à la tomme d’Ardenne



A
ff

ra
n

ch
ir

S
V

P

C
e

tt
e

 r
e

c
e

tt
e

 v
o

u
s 

e
st

 o
ff

e
rt

e
 p

a
r

A
ve

c
 l’

a
im

ab
le

 a
u

to
ri

sa
ti

o
n

 d
e

 B
ru

n
o

 F
o

u
rn

e
a

u
x,

 r
e

st
a

u
ra

te
u

r.
 

L’
ea

u 
à 

la
 b

ou
ch

e,
 3

0 
ru

e 
du

 m
ou

lin
  0

80
00

 C
ha

rle
vi

lle
-M

éz
iè

re
s

T
é

l.
 : 

0
3

 2
4

 3
2

 3
5

 7
0

.

R
e

tr
o

u
ve

z 
le

s 
p

ro
d

u
it

s 
a

rd
e

n
n

a
is

 s
u

r 
 : 

 b
ou

tiq
ue

.a
rd

en
ne

s-
de

-fr
an

ce
.c

om
bo

ut
iq

ue
.a

rd
en

ne
s-

de
-fr

an
ce

.c
om

RD
EN

N
ES

de
R 

   
N

CE


